
MENÚ SLOW FOOD KM 0

ENTRANTES
JAMÓN IBÉRICO CON TOSTAS DE PAN DE CRISTAL* (9,00 €) 

NUESTRA TERRINA DE FOIE CASERO, CÍTRICOS, TOSTAS Y MERMELADA DE VIOLETAS*(6,00 €)

CECINA DE LEÓN CON LASCAS DE PARMESANO* (4,00 €)

ZAMBURIÑAS CON CEBOLLA ENCURTIDA, SALSA DE LA CASA Y CHUTNEY DE MANGO *(2,50 €)

TOMATE DE TEMPORADA CON VENTRESCA, CEBOLLETA FRESCA Y QUESO FRESCO

TARTAR DE SALMÓN MARINADO Y MANGO CON ESCAROLA, GUACAMOLE, ALGAS WAKAME Y CÍTRICOS

CHISTORRA DE BACAICOA

PIPARRAS FRITAS DE TEMPORADA 

 MENESTRA DE VERDURAS DE TEMPORADA CON CREMOSO DE GUISANTES 

SALMOREJO CON BROCHETA DE PIÑA Y LANGOSTINO CON CRUJIENTE DE JAMÓN 

ENSALADILLA RUSA CASERA CON VENTRESCA Y LANGOSTINO

POCHAS A LA NAVARRA CON GUINDILLAS

ARROZ MELOSO A LA MARINERA

  CROQUETAS CASERAS VARIADAS

SEGUNDOS
ARROZ MELOSO DE BOGAVANTE ( MÍNIMO 2 PERSONAS)*(9,00 € por persona)

PICHÓN ROYAL FRANCÉS GUISADO AL ESTILO TRADICIONAL* (8,00 € por persona)

CHULETA DE NAVARRA CON PIQUILLOS Y PATATAS FRITAS *(9,50 €)

CHULETÓN DE BUEY CON PIMIENTOS DE PADRÓN*(3,50 € POR CADA 100GR)

SOLOMILLO DE BUEY CON LONCHA DE FOIE A LA SARTÉN*(9,00 €)

PALETILLA DE CORDERO DE NAVARRA A BAJA TEMPERATURA CON PATATA( MÍNIMO 2 PERS)* (5,00 € por persona)

JARRETE DE CORDERO CON CREMOSO DE PATATA* (2,50 €)

MAGRET DE PATO CON PURÉ TRUFADO Y SALSA DE UVAS

TACO DE BACALAO CON PIL PIL 

ESTOFADO DE TORO DE LIDIA

CARRILLERAS IBÉRICAS AL VINO TINTO CON CREMOSO DE PATATA

LAMINAS DE BACALAO AJOARRIERO CON HUEVO A 73º C

CALLOS, MORROS Y PATAS DE TERNERA AL ESTILO TRADICIONAL

GUISADO DE ANCAS DE RANAS CON TOQUE PICANTITO

MERLUZA CON ALMEJAS EN SU SALSA



POSTRES
COULANT  DE CHOCOLATE CON HELADO DE GALLETA MARÍA* (1,30 €)

RAVIOLIS DE PIÑA Y COCO CON SOPA DE FRUTA DE LA PASIÓN

CANUTILLOS RELLENOS DE CREMA PASTELERA CON HELADO

PANACOTA DE MANGO CON COULIS DE MARACUYA

PIRÁMIDE DE CHOCOLATE OCUMARE CON HELADO DE CAFÉ

TARTA CREMOSA DE QUESO, CRUMBLE Y FRUTOS ROJO

MENESTRA DE FRUTAS NATURALES CON HELADO DE COCO

ARROZ CON LECHE, CANELA Y HELADO DE GALLETA

CUAJADA DE LA ULTZAMA CON MIEL DE FLORES

BROWNIE DE CHOCOLATE CON HELADO DE VAINILLA

SORBETE DE FRUTAS DE LA PASIÓN

TARTA DE ZANAHORIA CASERA CON GLACE DE QUESO Y VIRUTAS DE CHOCOLATE

POSIBILIDAD DE TOMAR CAFÉ EN LUGAR DE POSTRE

SERVICIO EXTRA DE PAN* (0,90 €)

EL MENÚ INCLUYE  UNA BEBIDA A ELEGIR  ENTRE AGUA MINERAL, COPA DE VINO, REFRESCO O CAÑA.

LOS PRECIOS CON * CONLLEVAN EL SUPLEMENTO INDICADO SOBRE EL PRECIO DEL MENÚ.

De lunes a Viernes 24,00 €.Sábados y Festivos 27,00 € Iva incluido.
( No se puede Compartir el Menú) OPCIONES DE MENÚ: 

- Aperitivo + Un entrante  + Bebida       Lunes a Viernes  14,00 € + Postre  17,00 € Iva Incluido.

    Sábado y Festivos  17,00 € + Postre 20,00 € Iva Incluido. 

- Aperitivo + Segundo plato  + Bebida  Lunes a Viernes 17,00 € + Postre 20,00 €  Iva Incluido. 

    Sábado y Festivos  20,00 € + Postre 23,00 € Iva Incluido.

MENÚ DEGUSTACIÓN
2 MEDIAS RACIONES DE DOS ENTRANTES A ELEGIR 

½ RACIÓN DE PESCADO
½ RACIÓN DE CARNE

2 MEDIAS RACIONES DE DOS POSTRES A ELEGIR
EL MENÚ INCLUYE  UNA BEBIDA A ELEGIR  ENTRE AGUA MINERAL , COPA DE VINO , REFRESCO, CAÑA.

De lunes a Viernes 31,00 €.Sábados y Festivos 34,00 € Iva incluido.

MENÚ INFANTIL ( 1 PLATO + POSTRE)
NUESTRA PIZZA CASERA DE JAMÓN  YORK Y QUESO

FINGERS DE POLLO CON PATATAS FRITAS CRUJIENTES
PASTA FRESCA CON SALSA NAPOLITANA 

HAMBURGUESA DE TERNERA CON QUESO EMENTAL
Postre

COPA DE  HELADO VARIADOS 

12,00 €  Iva Incluido.

Estos Servicios contienen  trazas de alérgenos. Cualquier consulta, se ruega lo comunique a
nuestro personal de servicio”
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